TEDARIKCi YEMEKHANE DENETIM FORMU

Mutfak Adi:

Tarih: ../../....

1- GENEL

Evet

Hayir

Uygun Degil

Temizlik is Programlari aylik olarak hazirlanip, uygulanmis.

Temizlik Takip Cizelgesi ilgili bolimlerde diizenli olarak islenmis.

Temizlik Kontrol Formu dizenli olarak islenmis.
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Gerekli ikaz levhalari ve talimatlari var.

isletmede gerekli olan temizlik ve dezenfekten maddeleri (eldiven, maske, galos, deterjan
vb.) var.

Hasere ve kemirgenlere karsi mutfak diizenli olarak ilaglaniyor. ilaglama Takip Formu
kaydediliyor.

ilaglama &ncesi ve sonrasi tedbirler aliniyor.

Kontrol esnasinda mutfakta bécek, sinek, fare vb. zararl canlilar oldugu gozlenmistir.

Muftak personeline verilen egitimlerin kayitlari tutulmus.

10

Sahit numuneler talimatlara uygun sekilde alinmis ve saklanmis.

11

Mutfak girisinde ayak havuzu (veya galos) mevcut ve uygun sekilde uygulaniyor.

2- PERSONEL

Evet

Hayir

Uygun Degil

Mutfak personelinin kisisel temizligi (sag, sakal, biyik) uygun:

Personel is kiyafeti kullaniyor ve is kiyafeti temiz.

Personelin el ve tirnaklari temiz.

Personel miicevher kullanmiyor.

Personel Gzerinde Uretim ortamina uygun olmayan nesneler (kalem, sigara) tasimiyor.

Personel talimata uygun sekilde eldiven takiyor.

Personel ellerini gerektikce vetalimata uygun sekilde yikiyor.

Personel belirlenen islerde uygun sekilde maske kullaniyor.
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Personelin 3 ayda bir portér kayitlari tutuluyorve yilda 1 kez akciger filmi gekiliyor.
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isi olmayan kisiler mutfak ortamina girmiyor.

=
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Ziyaretciler mutfaga girerken bone, 6nlik, ve galos kullaniyor.

3- MAL KABULU

Evet

Hayir

Uygun Degil

Mal kabuli sirasinda Urinlerin etiket, sicaklik, duyusal ve diger 6zelliklerinin kontrol
yapiliyor.

Mal kabuli yapilan drtinler hemen kabul alanindan uzaklastirilarak uygun sekilde muhafaza
ediliyor.

4- SOGUK HAVA DEPOLARI

Evet

Hayir

Uygun Degil

Depo sicakliklan olgllerek kaydediliyor.

Uriinler saklama kosullarina uygun sekilde saklaniyor.

Depoda bulunan tim Urinlerin st kapal.

Depo kontroliinde son kullanma tarihi gegmis olan Grin bulunmuyor.
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Depo kapaklari agik birakiliyor veya fan kapatiliyor.

5- KURU GIDA DEPOSU

Evet

Hayir

Uygun Degil

Temizlik malzemeleri ile gidalar birbirinde uzakta muhafaza ediliyor.

Depoda bozulmus, son kullanma tarihi gegmis triin bulunmuyor.

Gidalar siniflandirilarak depolaniyor.
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Depodaki tirtinlerin agizlari uygun sekilde kapatilmis.
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6- DEZENFEKSIYON iSLEMLERI Evet | Hayir| Uygun Degil

Et bélumune ait tabla ve bigaklar talimatlara uygun sekilde dezenfekte ediliyor.

Kiyma makinasi talimatlara uygun sekilde dezenfekte ediliyor.

Salata bigaklari talimatlara uygun sekilde dezenfekte ediliyor.

Sebze dograma makinasi talimatlara uygun sekilde dezenfekte ediliyor.

Ekipmanlar igin hazirlanan klorlu sular temiz ve periyodik olarak degistiriliyor.

Kullanilan diger ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyon islemleri uygun sekilde yapihyor.
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Cig tuketilecek sebze ve meyveler talimatlara uygun sekilde dezenfekte ediliyor.

7- HAZIRLIK VE PiSIRME Evet | Hayir| Uygun Degil

1 |Yemek Uretimi sirasinada temizlik ve hijyen kurallarina dikkat ediliyor.

2 |Hububat, bakliyat ve diger Urlinlerin ayiklanmasi uygun sekilde yapihyor.

Temizlik esnasinda gidalar temizlik alanindan uzaklastiriliyor veya Gzerleri uygun sekilde
kapatihyor.

8- URETiM ALANI Evet | Hayir| Uygun Degil

Uretim alaninin genel temizligi uygun.

Firin ve ocaklar yeterince temiz.

Davlumbazlarin igi temiz.

Mazgallar temiz.

Tezgahlar, raflar yeterince temiz.

Cop kovalari saglam.

Cop kovalarinin kapaklari var ve kullaniimadigi zaman kapali.

Cop kovalari igerisinde ¢op.poseti var.
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Cop kovalari temiz.

9- YEMEK SERVISi Evet | Hayir| Uygun Degil

Masa Uzeri arag ve geregleri (vazo, tuzluk, , pegetelik, stirahi, masa 6rtisu, vb.) temiz ve
dizenli.

Servis alanindaki sandalyeler, tezgahlar, salatbarlar temiz.

Yemeklerin tadina temiz kasik ve ¢atlla bakiliyor.

Benmari su seviyesi uygun ve temiz.

Cay makineleri kullanim sonrasi uygun sekilde temizleniyor.
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Serviste maske kullaniyor.

10- BULASIKHANE Evet | Hayir| Uygun Degil

1 |Bulasikhanede yikanan ekipmanlar temiz.

2 |Yikanmis ekipmanlarin dizildigi raflar temiz.

3 |Yikanmig ve yikanmamis ekipmanlar birbirinden ayri.

Ana Firma Sorumlusu Mutfak Yéneticisi

Adi Soyadi: Adi Soyadi:

imzas: imzasi:
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